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LAMPIRAN  

Tabel Perhitungan Nilai FFA 

Uji Mutu Fractionation 

Tanggal Nilai FFA Volume Titrasi Normalitas NaOH Berat Sampel 

14 0,095 3,57 0,0210 20,1325 

15 0,102 3,82 0,0210 20,1257 

16 0,077 2,89 0,0210 20,1152 

17 0,081 3,02 0,0210 20,1134 

18 0,075 2,82 0,0210 20,1024 

19 0,069 2,65 0,0206 20,1432 

 

Uji Mutu Tanki Timbun 

Tanggal Nilai FFA Volume Titrasi Normalitas NaOH Berat Sampel 

16 0,103 3,84 0,0210 20,1162 

16 0,157 5,87 0,0210 20,1014 

19 0,108 4,12 0,0206 20,1020 

19 0,157 5,98 0,0206 20,1329 
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Uji Mutu Filling Packaging 

Tanggal Nilai FFA Volume Titrasi Normalitas NaOH Berat Sampel 

16 0,103 3,84 0,0210 20,1162 

16 0,157 5,87 0,0210 20,1014 

19 0,108 4,12 0,0206 20,1020 

19 0,157 5,98 0,0206 20,1329 
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Tabel Perhitungan Nilai PV 

Uji Mutu Fractionation 

Tanggal Nilai PV 
Volume Titrasi Na2S2O3 

Sampel 

Volume Titrasi 

Na2S2O3 Blanko 

Normalitas 

Na2S2O3 
Berat Sampel 

14 0 0 0 0,0104 5,0124 

15 0 0 0 0,0104 5,0102 

16 0 0 0 0,0104 5,1021 

17 0 0 0 0,0104 5,1210 

18 0 0 0 0,0104 5,0102 

19 0 0 0 0,0104 5,1240 
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Uji Mutu Tanki Timbun 

Tanggal Nilai PV 
Volume Titrasi Na2S2O3 

Sampel 

Volume Titrasi 

Na2S2O3 Blanko 

Normalitas 

Na2S2O3 
Berat Sampel 

16 0 0 0 0,0104 5,0203 

16 0 0 0 0,0104 5,0211 

19 0 0 0 0,0104 5,0123 

19 0 0 0 0,0104 5,0241 

 

Uji Mutu Filling Packaging 

Tanggal Nilai PV 
Volume Titrasi Na2S2O3 

Sampel 

Volume Titrasi 

Na2S2O3 Blanko 

Normalitas 

Na2S2O3 
Berat Sampel 

17 1,44 0,77 0 0,0094 5,0243 

17 1,66 0,89 0 0,0094 5,0350 

17 1,33 0,73 0 0,0094 5,1450 

22 1,44 0,79 0,06 0,0102 5,1580 

 

 


