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Lampiran 1. Data Pengamatan Kadar Air (%)

Ulangan

36

Perlakuan | " Total Rataan

R1L1 5,69 5,67 11,35 5,68

R1L2 6,56 6,57 13,12 6,56

R1L3 7,33 6,35 13,67 6,84

R1L4 6,95 6,94 13,88 6,94

R2L1 6,34 6,53 12,86 6,43

R2L2 7,35 7,32 14,66 7,33

R2L3 7,71 7,70 15,40 7,70

R2L4 8,12 8,09 16,20 8,10

R3L1 8,08 8,02 16,09 8,05

R3L2 8,96 8,90 17,86 8,93

R3L3 9,35 9,29 18,63 9,32

R3L4 8,72 10,72 19,43 9,72

R4L1 6,82 6,62 13,43 6,72

R4L2 7,61 7,62 15,22 7,61

R4L3 8,02 8,00 16,01 8,01

R4L4 8,43 8,42 16,84 8,42

Total 121,97 122,69 244,67 7,65
Lampiran 2. Hasil Analisis Sidik Ragam Kadar Air

SK db JK KT F. hit F.05 F.01

FK 1 1870,6704

Perlakuan 15 36,9562

Rempah 3 25,6924 85641 5426 ** 324 529
Perendaman 3 11,0917 3,6972 2343 ** 324 529
L- Linear 1 1,7264 1,7264 1094 ** 4,49 8,53
L- Kuadrat 1 0,1050 0,1050 0,67 tn 449 853
L- Kubik 1 0,0173 0,0173 0,11 tn 449 8,53
Interaksi 9 0,1722  0,0191 0,12 tn 254 3,78
Galat 16 2,5252 00,1578

Total 31 39,4814

KK (%) = 5,1959

Keterangan : tn = tidak berpengaruh nyata

** = berpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 3. Data Pengamatan Kadar Lemak (%)

Perlakuan Ulangan " Total Rataan
R1L1 36,50 36,50 73,00 36,50
R1L2 36,00 36,00 72,00 36,00
R1L3 36,00 35,50 71,50 35,75
R1L4 35,50 35,00 70,50 35,25
R2L1 49,00 49,00 98,00 49,00
R2L2 49,00 47,50 96,50 48,25
R2L3 46,50 47,00 93,50 46,75
R2L4 44,00 45,00 89,00 44,50
R3L1 46,00 40,00 86,00 43,00
R3L2 39,50 40,50 80,00 40,00
R3L3 38,50 40,50 79,00 39,50
R3L4 38,50 39,00 77,50 38,75
R4L1 45,50 45,50 91,00 45,50
R4L2 45,00 45,00 90,00 45,00
R4L3 41,00 40,50 81,50 40,75
R4L4 40,00 40,00 80,00 40,00
Total 666,50 662,50 1329,00 41,53

Lampiran 4. Hasil Analisis Sidik Ragam Kadar Lemak

37

SK db JK KT F. hit F.05 F.01
FK 1 55195,0313
Perlakuan 15 625,7188
Rempah 3 531,2813 177,0938 124,55 ** 3,24 529
Perendaman 3 70,6563 23,5521 16,56 ** 3,24 529
L- Linear 1 11,7042 11,7042 823 * 4,49 8,553
L- Kuadrat 1 0,00562  0,0052 0,00 tn 449 853
L-Kubik 1 0,0667  0,0667 0,05 tn 449 853
Interaksi 9 23,7813 26424 186 tn 254 378
Galat 16 22,7500  1,4219
Total 31 648,4688
KK (%)= 28711
Keterangan : tn = tidak berpengaruh nyata

* = berpengaruh nyata pada taraf 5%

** = perpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 5. Data Pengamatan Organoleptik Tekstur

Perlakuan I Ulangan " Total Rataan
R1L1 3,80 3,80 7,60 3,80
R1L2 3,60 3,70 7,30 3,65
R1L3 3,60 3,70 7,30 3,65
R1L4 3,40 3,50 6,90 3,45
R2L1 4,00 4,00 8,00 4,00
R2L2 4,00 4,00 8,00 4,00
R2L3 3,90 3,70 7,60 3,80
R2L4 3,50 3,60 7,10 3,55
R3L1 2,90 3,30 6,20 3,10
R3L2 2,70 2,70 5,40 2,70
R3L3 2,60 2,90 5,50 2,75
R3L4 2,30 2,70 5,00 2,50
R4L1 3,40 3,40 6,80 3,40
R4L2 3,30 3,30 6,60 3,30
R4L3 3,00 3,10 6,10 3,05
R4L4 2,60 2,60 5,20 2,60
Total 52,60 54,00 106,60 3,33

Lampiran 6. Hasil Analisis Sidik Ragam Organoleptik Tekstur
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SK db JK KT F. hit F.05 F.01
FK 1 355,1113
Perlakuan 15 7,3988
Rempah 3 58638 1,9546 125,09 ** 324 529
Perendaman 3 1,2813 04271 27,33 ** 324 529
L- Linear 1 0,2042 0,2042 13,07 ** 4,49 8,53
L- Kuadrat 1 0,0052 0,0052 0,33 tn 449 853
L-Kubik 1 0,0042 0,0042 0,27 tn 449 8,53
Interaksi 9 0,2537 0,0282 1,80 tn 254 3,78
Galat 16 0,2500 0,0156
Total 31 7,6488
KK (%)= 37523
Keterangan : tn = tidak berpengaruh nyata

** = berpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 7. Data Pengamatan Organoleptik Rasa

Perlakuan I Ulangan " Total Rataan
R1L1 3,50 3,55 7,05 3,53
R1L2 3,50 3,55 7,05 3,53
R1L3 3,50 3,50 7,00 3,50
R1L4 3,45 3,55 7,00 3,50
R2L1 3,70 3,65 7,35 3,68
R2L2 3,60 3,70 7,30 3,65
R2L3 3,60 3,65 7,25 3,63
R2L4 3,60 3,60 7,20 3,60
R3L1 3,50 3,45 6,95 3,48
R3L2 3,40 3,50 6,90 3,45
R3L3 3,45 3,45 6,90 3,45
R3L4 3,50 3,45 6,95 3,48
R4L1 3,55 3,50 7,05 3,563
R4L2 3,45 3,45 6,90 3,45
R4L3 3,40 3,45 6,85 3,43
R4L4 3,45 3,45 6,90 3,45
Total 56,15 56,45 112,60 3,52

Lampiran 8. Hasil Analisis Sidik Ragam Organoleptik Rasa

SK db JK KT F. hit F.05 F.01
FK 1 396,2113
Perlakuan 15 0,1837
Rempah 3 0,1637 0,0546 3493 ** 324 529
Perendaman 3 0,0119 0,0040 253 tn 324 529
Interaksi 9 0,0081 0,0009 058 th 254 378
Galat 16 0,0250 0,0016
Total 31 0,2087
KK (%)= 11234
Keterangan : tn = tidak berpengaruh nyata

** = berpengaruh sangat nyata pada taraf 1%
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Lampiran 9. Data Pengamatan Organoleptik Aroma

Perlakuan I Ulangan " Total Rataan
R1L1 3,25 3,28 6,53 3,27
R1L2 3,25 3,28 6,53 3,27
R1L3 3,22 3,25 6,47 3,24
R1L4 3,27 3,25 6,52 3,26
R2L1 3,38 3,38 6,76 3,38
R2L2 3,33 3,38 6,71 3,36
R2L3 3,38 3,33 6,71 3,36
R2L4 3,33 3,33 6,66 3,33
R3L1 3,31 3,33 6,64 3,32
R3L2 3,32 3,31 6,63 3,32
R3L3 3,26 3,31 6,58 3,29
R3L4 3,31 3,26 6,58 3,29
R4L1 3,34 3,33 6,67 3,34
R4L2 3,30 3,35 6,64 3,32
R4L3 3,30 3,35 6,65 3,32
R4L4 3,35 3,25 6,60 3,30
Total 52,91 52,98 105,88 3,31

Lampiran 10. Hasil Analisis Sidik Ragam Organoleptik Aroma

SK db JK KT F. hit F.05 F.01
FK 1 350,3437
Perlakuan 15 0,0482
Rempah 3 0,0412 10,0137 16,32 ** 324 529
Perendaman 3 0,0047 0,0016 1,87 tn 324 529
Interaksi 9 0,0023 0,0003 0,30 tn 2,54 3,78
Galat 16 0,0135 0,0008
Total 31 0,0617
KK (%)= 18767
Keterangan : tn = tidak berpengaruh nyata

** = berpengaruh sangat nyata pada taraf 1%
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