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Lampiran 1. Rataan Data Analisa Kadar Air (%)

Perlakuan I Ulangan " Total Rataan
AlT1 48,10 48,10 96,20 48,10
AlT2 48,70 55,70 104,40 52,20
Al1T3 57,85 57,85 115,70 57,85
AlT4 57,44 56,44 113,88 56,94
A2T1 46,32 49,66 95,98 47,99
A2T2 52,85 53,22 106,07 53,04
A2T3 59,52 59,52 119,04 59,52
A2T4 56,17 55,17 111,34 55,67
A3T1 55,81 45,81 101,62 50,81
A3T2 56,00 56,00 112,00 56,00
A3T3 57,28 57,28 114,56 57,28
A3T4 55,81 57,21 113,02 56,51
Total 651,85 651,96 1303,81 54,33

Lampiran 2. Hasil Analisa Sidik Ragam Kadar Air (%)
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SK db JK KT F. hit F.0O5 F.01
FK 1 70830,0215
Perlakuan 11 323,5811
Faktor A 2 8,4757 4,2378 062 ™ 38 693
Faktor T 3 290,3332 96,7777 14,14 349 505
Linear 1 26,7167 26,7167 590 475 9,33
Kuadrat 1 8,2212 82212 11,20 475 9,33
Kubik 1 1,3538 1,3538 0,20 " 475 9,33
Interaksi 6 24,7722 4,1287 060 ™ 300 482
Galat 12 82,1263 6,8439
Total 23 405,7074
KK (%) = 4,8156
Keterangan : tn = Berpengaruh tidak nyata

* = Berpengaruh nyata pada taraf 5%

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 3. Rataan Data Analisa Kadar Protein (%)

Perlakuan ! Ulangan T Total Rataan
AlT1 9,64 9,71 19,35 9,68
AlT2 10,15 10,76 20,91 10,46
A1T3 14,03 14,03 28,06 14,03
AlT4 14,42 14,42 28,84 14,42
A2T1 9,38 9,84 19,22 9,61
A2T2 9,84 10,14 19,98 9,99
A2T3 13,83 13,83 27,66 13,83
A2T4 16,91 16,91 33,82 16,91
A3T1 9,30 9,30 18,60 9,30
A3T2 9,3 10,22 19,52 9,76
A3T3 15,31 15,31 30,62 15,31
A3T4 16,99 16,99 33,98 16,99
Total 149,10 151,46 300,56 12,52

Lampiran 4. Hasil Analisa Sidik Ragam Kadar Protein (%)
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SK db JK KT F. hit F.O5 F.01
FK 1 3764,0131
Perlakuan 11 199,7128
Faktor A 2 1,9777 0,9889 1556 3,88 6,93
Linear 1 0,6440 0,6440 10,14 ** 475 9,33
Kuadrat 1 0,0152 0,0152 024 ™ 475 933
Faktor T 3 187,9306 62,6435 98587 . 349 5095
Linear 1 21,7021 21,7021 34154 T 475 9,33
Kuadrat 1 0,2596 0,2596 400 th 475 933
Kubik 1 1,5296 1,5296 2407 475 9,33
Interaksi 6 9,8045 1,6341 2572 *F 300 4,82
Galat 12 0,7625 0,0635
Total 23 200,4753
KK (%) = 2,0128
Keterangan : tn = Berpengaruh tidak nyata

* = Berpengaruh nyata pada taraf 5%

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 5. Rataan Data Analisa Total Padatan Terlarut (TSS)

Perlakuan ! Ulangan T Total Rataan
AlT1 3,00 3,00 6,00 3,00
AlT2 5,00 6,00 11,00 5,50
Al1T3 6,00 7,00 13,00 6,50
AlT4 7,00 8,00 15,00 7,50
A2T1 3,00 3,00 6,00 3,00
A2T2 5,00 5,00 10,00 5,00
A2T3 8,00 8,00 16,00 8,00
A2T4 9,00 7,00 16,00 8,00
A3T1 3,00 3,00 6,00 3,00
A3T2 8,00 7,00 15,00 7,50
A3T3 9,00 9,00 18,00 9,00
A3T4 9,00 8,00 17,00 8,50
Total 75,00 74,00 149,00 6,21

Lampiran 6. Hasil Analisa Sidik Ragam Total Padatan Terlarut

SK db K KT F. hit F.05 F.0l
FK 1 925,0417
Perlakuan 11 111,4583
Faktor A 2 8,0833  4,0417 10,78 ¥ 388 6,93
Linear 1 25208 25208 672 475 9,33
Kuadrat 1 01736  0,1736 046 M 475 933
Faktor T 3 97,1250 32,3750 86,33 349 595
Linear 1 10,6260 10,6260 28,34 475 9,33
Kuadrat 1 15052 15052 4,01 475 933
Kubik 1 0,0094 00094 003 M 475 933
Interaksi 6 6,2500 10417 278 " 300 4,82
Galat 12 45000  0,3750
Total 23 115,9583
KK (%)=  9,8637
Keterangan : tn = Berpengaruh tidak nyata

* = Berpengaruh nyata pada taraf 5%

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %

48



Lampiran 7. Rataan Data Analisa pH
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Perlakuan I Ulangan " Total Rataan
Al1T1 8,03 8,05 16,08 8,04
AlT2 8,28 7,33 15,61 7,81
AlT3 8,72 8,02 16,74 8,37
AlT4 7,29 7,22 14,51 7,26
A2T1 8,31 8,54 16,85 8,43
A2T2 8,30 8,28 16,58 8,29
A2T3 8,99 7,32 15,91 7,96
A2T4 7,22 7,11 14,33 7,17
A3T1 8,30 8,22 16,52 8,26
A3T2 8,19 8,19 16,38 8,19
A3T3 8,66 7,22 15,88 7,94
A3T4 7,03 7,05 14,08 7,04
Total 96,92 92,55 189,47 7,89
Lampiran 8. Hasil Analisa Sidik Ragam pH
SK db KT F. hit F. 05 F.01
FK 1 1495,7867
Perlakuan 11 5,1821
Faktor A 2 0,0498 0,0249 0,12 tn 3,88 6,93
Faktor T 3 44857 14952 69 349 595
Linear 1 0,4014 0,4014 7,18 * 4,75 9,33
Kuadrat 1 0,1165 0,1165 5,54 * 4,75 9,33
Kubik 1 0,0428 0,0428 0,20 tn 4,75 9,33
Interaksi 6 0,6466 0,1078 0,50 N 3,00 4,82
Galat 12 2,5783 0,2149
Total 23 7,7604
KK (%) = 5,8714
Keterangan : tn = Berpengaruh tidak nyata

* = Berpengaruh nyata pada taraf 5%

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 9. Rataan Data Analisa Yield/Rendemen (%)

Perlakuan I Ulangan " Total Rataan
Al1T1 88,22 88,23 176,45 88,23
A1T2 88,86 89,02 177,88 88,94
A1T3 89,51 90,23 179,74 89,87
A1T4 89,70 91,23 180,93 90,47
A2T1 88,23 88,72 176,95 88,48
A2T2 90,49 89,23 179,72 89,86
A2T3 89,29 89,29 178,58 89,29
A2T4 87,96 91,52 179,48 89,74
A3T1 88,25 88,02 176,27 88,14
A3T2 89,44 89,44 178,88 89,44
A3T3 90,21 89,56 179,77 89,89
A3T4 85,40 94,23 179,63 89,82
Total 1065,56  1078,72 2144,28 89,35

Lampiran 10. Hasil Analisa Sidik Ragam Yield/Rendemen (%)

SK db JK KT F. hit F. 05 F .01
FK 1 191580,6966
Perlakuan 11 12,2305
Faktor A 2 0,0128 0,0064 0,00 tn 3,88 6,93
Faktor T 3 10,1616 3,3872 0,85 tn 3,49 5,95
Interaksi 6 2,0561 0,3427 0,09 tn 3,00 4,82
Galat 12 47,9153 3,9929
Total 23 60,1458
KK (%)= 2,2365

Keterangan :

tn = Berpengaruh tidak nyata
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