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Lampiran 1. Rataan Data Pengamatan Vitamin C (mg/100g)

Ulangan

41

Perlakuan I " Total Rataan

P1K1 8.69 8.67 17.35 8.68

P1K2 9.95 9.94 19.88 9.94

P1K3 9.56 9.57 19.12 9.56

P1K4 10.33 9.35 19.67 9.84

P2K1 10.32 10.12 20.43 10.22

P2K2 11.11 11.12 22.22 11.11

P2K3 11.52 11.50 23.01 11.51

P2K4 11.93 11.92 23.84 11.92

P3K1 12.34 12.53 24.86 12.43

P3K2 13.35 13.32 26.66 13.33

P3K3 13.71 13.70 27.40 13.70

P3K4 14.12 14.09 28.20 14.10

P4K1 15.08 15.02 30.09 15.05

P4K2 15.96 15.90 31.86 15.93

P4K3 16.35 16.29 32.63 16.32

PAK4 15.72 17.72 33.43 16.72

Total 199.97 200.69 400.67 12.52
Lampiran 2 Hasil Analisis Sidik Ragam Vitamin C

SK db JK KT F. hit F. 05 F .01

FK 1 5016.6639
Perlakuan 15 201.3187
Faktor P 3 190.0549 63.3516 401.40 ** 3.24 5.29
P- Linear 1 31.3891 31.3891 198.89 ** 449 8.53
P- Kuadrat 1 0.2860 0.2860 1.81 tn 449 8.53
Faktor K 3 10.5271 3.5090 2223 ** 324 5.29
K- Linear 1 1.5657 1.5657 992 ** 449 8.53
K- Kuadrat 1 0.1256 0.1256 0.80 tn 449 8.53
Interaksi 9 0.7367 0.0819 0.52 tn 2.54 3.78
Galat 16 2.5252 0.1578
Total 31 203.8439
KK (%)=  3.1729
Keterangan: tn = Berpengaruh tidak nyata

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 3. Rataan Data Pengamatan Tekstur (Kgf/cm?)

Ulangan

Perlakuan I " Total Rataan
P1K1 0.62 0.58 1.20 0.60
P1K2 0.65 0.71 1.37 0.68
P1K3 0.77 0.74 1.52 0.76
P1K4 0.72 0.81 1.54 0.77
P2K1 0.55 0.58 1.13 0.57
P2K2 0.69 0.67 1.36 0.68
P2K3 0.71 0.70 1.41 0.70
P2K4 0.70 0.68 1.39 0.69
P3K1 0.43 0.63 1.06 0.53
P3K2 0.67 0.61 1.28 0.64
P3K3 0.56 0.61 1.17 0.58
P3K4 0.71 0.72 1.43 0.71
P4K1 0.45 0.45 0.91 0.45
P4K2 0.44 0.57 1.01 0.51
P4K3 0.49 0.62 1.12 0.56
P4K4 0.64 0.60 1.24 0.62
Total 9.83 10.31 20.13 0.63

Lampiran 4. Hasil; Analisis Sidik Ragam Tekstur
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SK db JK KT F. hit F. 05 F .01
FK 1 12.6630
Perlakuan 15 0.2536
Faktor P 3 0.1241 0.0414 13.22 **  3.24 5.29
P- Linear 1 0.0201  0.0201 6.41 * 4.49 8.53
P- Kuadrat 1 0.0005  0.0005 0.17 tn 449 8.53
Faktor K 3 0.1106  0.0369 11.78 **  3.24 5.29
K- Linear 1 0.0173  0.0173 551 * 4.49 8.53
K- Kuadrat 1 0.0006  0.0006 0.19 tn 449 8.53
Interaksi 9 0.0189 0.0021 0.67 tn 2.54 3.78
Galat 16 0.0501 0.0031
Total 31 0.3036
KK (%) = 8.8932
Keterangan: tn = Berpengaruh tidak nyata

* = Berpengaruh nyata pada taraf 5%
** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 5 Rataan Data Pengamatan Susut Bobot (%)

Ulangan

Perlakuan I " Total Rataan
P1K1 6.50 6.50 13.00 6.50
P1K2 6.00 6.00 12.00 6.00
P1K3 6.00 5.50 11.50 5.75
P1K4 5.50 5.00 10.50 5.25
P2K1 13.00 7.00 20.00 10.00
P2K2 6.50 6.50 13.00 6.50
P2K3 5.50 7.50 13.00 6.50
P2K4 5.50 6.00 11.50 5.75
P3K1 12.00 12.00 24.00 12.00
P3K2 12.50 12.50 25.00 12.50
P3K3 7.00 7.00 14.00 7.00
P3K4 8.00 7.50 15.50 7.75
P4K1 16.00 16.00 32.00 16.00
P4K2 16.00 14.50 30.50 15.25
P4K3 13.50 14.00 27.50 13.75
P4K4 11.00 12.00 23.00 11.50
Total 150.50 145.50 296.00 9.25

Lampiran 6 Hasil Analisis Sidik Ragam Susut Bobot
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SK db JK KT F. hit F. 05 F .01
FK 1 2738.0000
Perlakuan 15 413.2500
Faktor P 3 317.8125 105.9375 76.18 **  3.24 5.29
P- Linear 1 49.9594  49.9594 3593 ** 449 8.53
P- Kuadrat 1 3.0000 3.0000 2.16 tn 449 8.53
Faktor K 3 64.1875 21.3958 15.39 **  3.24 5.29
K- Linear 1 10.4167  10.4167 7.49 * 4.49 8.53
K- Kuadrat 1 0.0469 0.0469 0.03 tn 449 8.53
Interaksi 9 31.2500 3.4722 250 tn 2.54 3.78
Galat 16 22.2500 1.3906
Total 31 435.5000
KK (%)=  12.7486
Keterangan: tn = Berpengaruh tidak nyata

* = Berpengaruh nyata pada taraf 5%

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 7. Rataan Data Pengamatan Organoleptik Warna

Ulangan

Perlakuan I " Total Rataan
P1K1 3.50 3.60 7.10 3.55
P1K2 3.90 3.70 7.60 3.80
P1K3 4.00 4.00 8.00 4.00
P1K4 4.00 4.00 8.00 4.00
P2K1 3.40 3.50 6.90 3.45
P2K2 3.60 3.70 7.30 3.65
P2K3 3.60 3.70 7.30 3.65
P2K4 3.80 3.80 7.60 3.80
P3K1 2.10 2.10 4.20 2.10
P3K2 2.50 2.60 5.10 2.55
P3K3 2.80 2.80 5.60 2.80
P3K4 2.90 2.90 5.80 2.90
P4K1 1.80 2.20 4.00 2.00
P4K2 2.10 2.40 4.50 2.25
P4K3 2.20 2.20 4.40 2.20
P4K4 2.40 2.80 5.20 2.60
Total 48.60 50.00 98.60 3.08

Lampiran 8. Hasil Analisis Sidik Ragam Organoleptik Warna

44

SK db JK KT F. hit F. 05 F .01
FK 1 303.8113
Perlakuan 15 15.8988
Faktor P 3 14.3638 4.7879 306.43 ** 3.24 5.29
P- Linear 1 22234 22234 14230 **  4.49 8.53
P- Kuadrat 1 0.0052 0.0052 0.33 tn 4.49 8.53
Faktor K 3 1.2813 0.4271 2733 ** 324 5.29
K- Linear 1 0.2042 0.2042 13.07 **  4.49 8.53
K- Kuadrat 1 0.0052 0.0052 0.33 tn 4.49 8.53
Interaksi 9 0.2537 0.0282 1.80 tn 2.54 3.78
Galat 16 0.2500 0.0156
Total 31 16.1487
KK (%) = 4.0568
Keterangan: tn = Berpengaruh tidak nyata

** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %



Lampiran 9. Rataan Data Pengamatan Organoleptik Rasa

Ulangan

Perlakuan I " Total Rataan
P1K1 2.30 2.20 4.50 2.25
P1K2 2.10 2.20 4.30 2.15
P1K3 2.00 2.00 4.00 2.00
P1K4 1.00 1.80 2.80 1.40
P2K1 2.40 2.40 4.80 2.40
P2K2 2.30 2.40 4.70 2.35
P2K3 2.20 2.40 4.60 2.30
P2K4 2.30 2.20 4.50 2.25
P3K1 3.80 3.80 7.60 3.80
P3K2 3.70 3.60 7.30 3.65
P3K3 3.50 3.50 7.00 3.50
P3K4 3.20 3.30 6.50 3.25
P4K1 3.80 3.50 7.30 3.65
P4K2 3.40 3.50 6.90 3.45
P4K3 3.00 2.90 5.90 2.95
P4K4 2.50 3.10 5.60 2.80
Total 43.50 44.80 88.30 2.76

Lampiran 10. Hasil Analisis Sidik Ragam Organoleptik Rasa

45

SK db JK KT F. hit F. 05 F .01
FK 1 243.6528
Perlakuan 15 15.5922
Faktor P 3 13.3934 4.4645 118.07 ** 3.24 5.29
P- Linear 1 1.6750 1.6750 4430 ** 449 8.53
P- Kuadrat 1 0.1692 0.1692 448 tn 449 8.53
Faktor K 3 1.6584 0.5528 1462 ** 3.24 5.29
K- Linear 1 0.2700  0.2700 714 % 4.49 8.53
K- Kuadrat 1 0.0063  0.0063 0.17 tn 449 8.53
Interaksi 9 0.5403 0.0600 1.59 tn 2.54 3.78
Galat 16 0.6050 0.0378
Total 31 16.1972
KK (%) = 7.0470
Keterangan: tn = Berpengaruh tidak nyata

*

= Berpengaruh nyata pada taraf 5%
** = Berpengaruh sangat nyata pada taraf 1 %
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