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Lampiran 1. Data Pengamatan Rendemen (%)

39

Ulangan

Perlakuan I " m Total  Rataan
J1PO 10,40 9,00 10,40 29,80 9,93
J1P1 10,80 11,00 11,50 33,30 11,10
J1P2 10,60 12,90 12,30 35,80 11,93
J1P3 12,40 11,90 12,20 36,50 12,17
J2P0 10,40 10,00 10,40 30,80 10,27
J2P1 12,40 8,20 10,20 30,80 10,27
J2P2 11,80 10,50 10,70 33,00 11,00
J2P3 10,70 10,80 11,80 33,30 11,10
Total 89,50 84,30 89,50 263,30 10,97

Lampiran 2. Hasis Analisis Sidik Ragam Rendemen (%)

SK db JK KT F. hit F.05 F.01

FK 1 2888,6204
Perlakuan 7 13,3762
Faktor J 1 2,3437  2,3437 2,47 tn 4,49 8,53
Faktor P 3 9,1546  3,0515 3,21 tn 324 529
Linear 1 0,4830  0,4830 0,51 tn 449 8,53
Kuadrat 1 0,0145 0,0145 0,02 tn 449 8,53
Interaksi 4 1,8779  0,4695 0,49 tn 3,01 4,77
Galat 16 15,1933  0,9496
Total 23 28,5696
KK (%)= 8,8823

Keterangan tn = berpengaruh tidak nyata

*= berpengaruh nyata pada taraf 5%

**= perpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 3. Data Pengamatan Kadar Air (%)
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Perlakuan I Y Ialnlgan m Total Rataan
J1PO 18,00 18,00 18,00 54,00 18,00
J1P1 21,00 21,00 21,00 63,00 21,00
J1P2 17,00 22,00 24,00 63,00 21,00
J1P3 17,00 22,00 18,00 57,00 19,00
J2P0 16,00 19,00 19,00 54,00 18,00
J2P1 21,00 20,00 22,00 63,00 21,00
J2P2 20,00 19,00 21,00 60,00 20,00
J2P3 21,00 17,00 19,00 57,00 19,00
Total 151,00 158,00 162,00 471,00 19,63

Lampiran 4. Hasil Analisis Sidik Ragam Kadar Air (%)
SK db JK KT F. hit F.0O5 F.01
FK 1 9243,3750
Perlakuan 7 35,6250
Faktor J 1 0,3750 0,3750 0,10 tn 4,49 8,53
Faktor P 3 34,1250 11,3750 3,14 tn 3,24 5,29
Linear 1 0,1042 0,1042 0,03 tn 4,49 8,53
Kuadrat 1 1,6875 1,6875 0,47 tn 4,49 8,53
Interaksi 4 1,1250 0,2813 0,08 tn 3,01 4,77
Galat 16 58,0000 3,6250
Total 23 93,6250
KK (%)= 9,7016
Keterangan : tn = berpengaruh tidak nyata

*= perpengaruh nyata pada taraf 5%

**= perpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 5. Data Pengamatan Warna

41

Ulangan

Perlakuan I " m Total  Rataan
J1PO 2,10 1,50 1,50 5,10 1,70
J1P1 3,10 2,30 2,50 7,90 2,63
J1P2 2,90 2,80 3,10 8,80 2,93
J1P3 3,35 3,00 3,00 9,35 3,12
J2P0 2,10 1,50 1,50 5,10 1,70
J2P1 3,30 3,60 3,50 10,40 3,47
J2P2 3,70 3,80 3,90 11,40 3,80
J2P3 3,90 3,80 3,90 11,60 3,87
Total 24,45 22,30 22,90 69,65 2,90

Lampiran 6. Hasil Analisis Sidik Ragam Warna

SK db JK KT F. hit F.05 F.01

FK 1 202,1301
Perlakuan 7 15,1941
Faktor J 1 2,2509 2,2509 3502 ** 4,49 8,53
Faktor P 3 12,1820  4,0607 63,18 ** 3,24 5,29
Linear 1 0,5399 0,5399 8,40 * 4,49 8,53
Kuadrat 1 0,1251 0,1251 1,95 tn 4,49 8,53
Interaksi 4 0,7611 0,1903 2,96 tn 3,01 4,77
Galat 16 1,0283 0,0643

Total 23 16,2224
KK (%)= 8,7357

Keterangan : tn= berpengaruh tidak nyata

*= perpengaruh nyata pada taraf 5%

**= perpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 7. Data Pengamatan Kadar Metoksil (%)
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Ulangan

Perlakuan I " m Total  Rataan
J1PO 5,26 5,72 5,12 16,10 5,37
J1P1 6,25 5,27 6,58 18,10 6,03
J1P2 7,28 7,91 7,29 22,48 7,49
J1P3 7,12 7,42 7,61 22,15 7,38
J2P0 5,26 5,72 5,29 16,27 5,42
J2P1 6,48 6,29 4,61 17,38 5,79
J2P2 8,04 8,12 7,91 24,07 8,02
J2P3 9,04 10,27 8,12 27,43 9,14
Total 54,73 56,72 52,53 163,98 6,83

Lampiran 8. Hasil Analisi Sidik Ragam Kadar Metoksil (%)
SK db JK KT F. hit F.0O5 F.01
FK 1 1120,3934
Perlakuan 7 40,0533
Faktor J 1 1,6643 1,6643 436 th 449 8,53
Faktor P 3 34,8943 11,6314 30,47 ** 324 529
Linear 1 1,8200 1,8200 477 * 449 853
Kuadrat 1 0,0000 0,0000 0,00 tn 449 853
Interaksi 4 3,4947 0,8737 229 tn 301 4,77
Galat 16 6,1087 0,3818
Total 23 46,1620
KK (%)= 9,0435
Keterangan : tn= berpengaruh tidak nyata

*= perpengaruh nyata pada taraf 5%

**= perpengaruh sangat nyata pada taraf 1%



Lampiran 9. Data Pengamatan Kadar Galakturonat (%)
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Ulangan

Perlakuan I " m Total Rataan
J1PO 49,26 50,72 49,61 149,59 49,86
J1P1 56,25 55,27 56,12 167,64 55,88
J1P2 61,25 60,27 61,12 182,64 60,88
J1P3 67,28 66,91 66,58 200,77 66,92
J2P0 49,26 50,72 49,61 149,59 49,86
J2P1 56,48 56,29 57,91 170,68 56,89
J2P2 61,48 61,29 62,91 185,68 61,89
J2P3 68,40 68,12 68,12 204,64 68,21
Total 469,66 469,59 471,98 1411,23 58,80

Lampiran 10. Hasil Analisis Sidik Ragam Kadar Galakturonat (%)
F. F
SK db JK KT F. hit 05 .01

FK 1 82982,0880

Perlakuan 7 1021,1529

Faktor J 1 4,1251 4,1251 9,58 ** 4,49 853

Faktor P 3 1015,5762 338,5254 785,92 ** 3,24 5729

Linear 1 56,2892 56,2892 130,68 ** 4,49 8,53

Kuadrat 1 0,0097 0,0097 0,02 tn 449 8,53

Interaksi 4 1,4516 0,3629 0,84 tn 301 4,77

Galat 16 6,8918 0,4307

Total 23 1028,0447

KK (%)= 1,1161

Keterangan : tn= berpengaruh tidak nyata

*= perpengaruh nyata pada taraf 5%

**= perpengaruh sangat nyata pada taraf 1%
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