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Lampiran  1. Data Rataan  Kadar  Air 

Perlakuan 
     U l a n g a n 

 Total Rataan 
I II 

A1O1 58,20  58,00  116,20  58,10  
A1O2 56,80  57,60  114,40  57,20  
A1O3 56,20  58,10  114,30  57,15  
A1O4 58,00  57,10  115,10  57,55  
A2O1 59,40  59,20  118,60  59,30  
A2O2 60,10  59,80  119,90  59,95  
A2O3 59,40  59,70  119,10  59,55  
A2O4 59,00  60,20  119,20  59,60  
A3O1 60,00  62,40  122,40  61,20  
A3O2 62,00  61,70  123,70  61,85  
A3O3 62,40  62,40  124,80  62,40  
A3O4 63,00  62,50  125,50  62,75  
A4O1 62,80  63,60  126,40  63,20  
A4O2 63,40  63,50  126,90  63,45  
A4O3 64,20  64,00  128,20  64,10  
A4O4 65,00  64,00  129,00  64,50  

 T o t a l 969,90  973,80  1943,70  60,74  

 

 

Lampiran 2.  Analisis Sidik Ragam  Kadar Air 

Sumber DB JK KT F.hit 
 

F.05 F.01 
 

F K 1  118061,5528       

Perlakuan 15  190,0822       
Faktor  A 3  183,6284  61,2095  134,62  ** 3,24  5,29  
  Linier 1  182,9701  182,9701  402,41  ** 4,49  8,53  
Kuadrat 1  0,2278  0,2278  0,50  tn 4,49  8,53  
Faktor  O 3  1,8684  0,6228  1,37  tn 3,24  5,29  
Interaksi 9  4,5853  0,5095  1,12  tn 2,54  3,78  

Error 16  7,2750  0,4547      

T o t a l 32  118258,9100      
Koefisien Keragaman (KK) =   1.1101%  

 

Keterangan :  tn  = berbeda tidak nyata 

 

          ** = berbeda sangat nyata pada taraf 1 % 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Lampiran  3. Data Rataan  Total Asam 

Perlakuan 
     U l a n g a n 

 Total Rataan 
I II 

A1O1 5,78  6,03  11,81  5,91  
A1O2 5,41  5,72  11,13  5,57  
A1O3 5,97  6,27  12,24  6,12  
A1O4 6,53  6,82  13,35  6,68  
A2O1 4,36  4,64  9,00  4,50  
A2O2 5,94  6,23  12,17  6,09  
A2O3 6,51  6,80  13,31  6,66  
A2O4 6,76  7,05  13,81  6,91  
A3O1 4,36  4,67  9,03  4,52  
A3O2 5,91  6,22  12,13  6,07  
A3O3 6,46  6,77  13,23  6,62  
A3O4 6,78  7,03  13,81  6,91  
A4O1 4,39  4,69  9,08  4,54  
A4O2 5,97  6,26  12,23  6,12  
A4O3 6,52  6,43  12,95  6,48  
A4O4 6,79  7,09  13,88  6,94  

 T o t a l 94,44  98,72  193,16  6,04  

 

 

Lampiran 4.  Analisis Sidik Ragam  Total Asam 

Sumber DB JK KT F.hit 
 

F.05 F.01 
 

F K 1  1165,9621       

Perlakuan 15  21,6266       
Faktor  A 3  0,0110  0,0037  0,09  tn 3,24  5,29  
Faktor  O 3  17,8826  5,9609  148,28  ** 3,24  5,29  
  Linier 1  16,8091  16,8091  418,14  ** 4,49  8,53  
Kuadrat 1  0,9870  0,9870  24,55  ** 4,49  8,53  
Interaksi 9  3,7329  0,4148  1,26  tn 2,54  3,78  

Error 16  0,0792  0,0049      

T o t a l 32  1188,2318      
 

KoefisienKeragaman (KK) =  3.3216%  

 

Keterangan :  tn  = berbeda tidak nyata 

 

          ** = berbeda sangat nyata pada taraf 1 % 

 

 

 

 



 

Lampiran  5. Data Rataan  Kadar  Vitamin C 

Perlakuan 
     U l a n g a n 

 Total Rataan 
I II 

A1O1 15,86  15,57  31,43  15,72  
A1O2 15,60  15,80  31,40  15,70  
A1O3 15,88  15,74  31,62  15,81  
A1O4 14,74  14,87  29,61  14,81  
A2O1 13,80  13,95  27,75  13,88  
A2O2 13,40  14,13  27,53  13,77  
A2O3 14,60  14,38  28,98  14,49  
A2O4 14,80  15,12  29,92  14,96  
A3O1 13,28  13,32  26,60  13,30  
A3O2 13,36  13,37  26,73  13,37  
A3O3 13,42  13,40  26,82  13,41  
A3O4 13,50  13,45  26,95  13,48  
A4O1 10,86  10,71  21,57  10,79  
A4O2 11,20  11,17  22,37  11,19  
A4O3 11,58  11,90  23,48  11,74  
A4O4 11,92  12,88  24,80  12,40  

 T o t a l 217,80  219,76  437,56  13,67  

 

 

Lampiran  6.  Analisis Sidik Ragam  Kadar  Vitamin C 

Sumber DB JK KT F.hit 
 

F.05 F.01 
 

F K 1  5983,0861       

Perlakuan 15  73,4598       
Faktor  A 3  67,2758  22,4253  373,99  ** 3,24  5,29  
  Linier 1  65,7923  65,7923  1097,22  ** 4,49  8,53  
Kuadrat 1  0,7813  0,7813  13,03  ** 4,49  8,53  
Faktor  O 3  1,4829  0,4943  8,24  ** 3,24  5,29  
  Linier 1  1,3432  1,3432  22,40  ** 4,49  8,53  
Kuadrat 1  0,0028  0,0028  0,05  tn 4,49  8,53  
Interaksi 9  0,2707  0,0301  0,50  tn 2,54  3,78  

Error 16  0,9594  0,0600      

T o t a l 32  7237,6437      
 

Koefisien Keragaman (KK)  =   1.7908%  

 

Keterangan :  tn  = berbeda tidak nyata 

 

          ** = berbeda sangat nyata pada taraf 1 % 

 

 

 

 



Lampiran  7. Data Rataan Tekstur 

Perlakuan 
     U l a n g a n 

 Total Rataan 
I II 

A1O1 2,90  2,80  5,70  2,85  
A1O2 3,00  3,20  6,20  3,10  
A1O3 2,85  3,00  5,85  2,93  
A1O4 2,80  2,60  5,40  2,70  
A2O1 3,10  3,20  6,30  3,15  
A2O2 3,30  3,40  6,70  3,35  
A2O3 3,20  3,20  6,40  3,20  
A2O4 3,00  3,00  6,00  3,00  
A3O1 3,30  3,20  6,50  3,25  
A3O2 3,60  3,50  7,10  3,55  
A3O3 3,40  3,30  6,70  3,35  
A3O4 3,20  3,00  6,20  3,10  
A4O1 3,10  3,10  6,20  3,10  
A4O2 3,30  3,40  6,70  3,35  
A4O3 3,20  3,30  6,50  3,25  
A4O4 3,00  3,10  6,10  3,05  

 T o t a l 50,25  50,30  100,55  3,14  

 

 

Lampiran  8.  Analisis Sidik Ragam Tekstur 

Sumber DB JK KT F.hit 
 

F.05 F.01 
 

F K 1  315,9470       

Perlakuan 15  1,3693       
Faktor  A 3  0,7509  0,2503  34,45  ** 3,24  5,29  
  Linier 1  0,4151  0,4151  57,14  ** 4,49  8,53  
Kuadrat 1  0,3301  0,3301  45,43  ** 4,49  8,53  
Faktor  O 3  0,5996  0,1999  27,51  ** 3,24  5,29  
  Linier 1  0,1129  0,1129  15,54  ** 4,49  8,53  
Kuadrat 1  0,4395  0,4395  60,48  ** 4,49  8,53  
Interaksi 9  0,0188  0,0021  0,29  tn 2,54  3,78  

Error 16  0,1163  0,0073      

T o t a l 32  317,4325      
 

Koefisien Keragaman (KK) =   2.7127%  

 

Keterangan :  tn  = berbeda tidak nyata 

 

          ** = berbeda sangat nyata pada taraf 1 % 

 

 

 

 



Lampiran  9. Data Rataan  Rasa 

Perlakuan 
     U l a n g a n 

 Total Rataan 
I II 

A1O1 3,36  3,30  6,66  3,33  
A1O2 3,45  3,20  6,65  3,33  
A1O3 3,30  3,00  6,30  3,15  
A1O4 3,33  3,18  6,51  3,26  
A2O1 3,52  3,30  6,82  3,41  
A2O2 3,45  3,30  6,75  3,38  
A2O3 3,20  3,10  6,30  3,15  
A2O4 3,30  3,00  6,30  3,15  
A3O1 3,25  3,20  6,45  3,23  
A3O2 3,30  3,15  6,45  3,23  
A3O3 3,50  3,38  6,88  3,44  
A3O4 3,40  3,25  6,65  3,33  
A4O1 3,33  3,26  6,59  3,30  
A4O2 3,32  3,30  6,62  3,31  
A4O3 3,36  3,37  6,73  3,37  
A4O4 3,26  3,35  6,61  3,31  

 T o t a l 53,63  51,64  105,27  3,29  

 

 

Lampiran  10.  Analisis Sidik Ragam  Rasa 

Sumber DB JK KT F.hit 
 

F.05 F.01 
 

F K 1  346,3054       

Perlakuan 15  0,2458       
Faktor  A 3  0,0159  0,0053  0,40  tn 3,24  5,29  
Faktor  B 3  0,0171  0,0057  0,43  tn 3,24  5,29  
Interaksi 9  0,2128  0,0236  1,78  tn 2,54  3,78  

Error 16  0,2124  0,0133      

T o t a l 32  346.7637      
 

Koefisien Keragaman (KK) =  3.5028%  

 

Keterangan :  tn  = berbeda tidak nyata 

 

          ** = berbeda sangat nyata pada taraf 1 % 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


